
Menü 1  
Feldsalat mit Speck und Brotcroutons 

*** 
Tomatenkraftbrühe mit Concassé 

*** 
Seezungen Turban auf schwarzen Nudeln 

und Safransauce 
*** 

Sorbet Citron 
*** 

Barbarie Entenbrust mit Cassissauce, 
frischem Gemüse und Maisgalettes 

*** 
Zabaione mit frischen Erdbeeren 

und Champagnertrüffeleis 
 

52,50 Euro 
*** 

 
Menü 2  

Melone mit Parmaschinken 
*** 

Kräuterrahmsüppchen mit Shrimps 
*** 

Rinderfilet mit Pfifferlingrahmsauce 
Schweinefilet mit Portweinsauce, 

frischem Gemüse und Kartoffelgratin 
*** 

Hausgemachte Rote Grütze mit Eis und Vanillesauce 
 

37,00 Euro 
*** 

 
 
 
 
 
 



Menü 3  
Tomatencremesuppe mit Gin und Shrimps 

****  
Schweinemedaillons mit Dijonsenfsauce, 

Gemüsegarnitur, Spargel, 
Kartoffelgratin und neuen Kartoffeln 

****  
Zweierlei Parfait auf Früchtecoulis 

 
29,00 Euro 

*** 
 

 
Büffetvorschlag 4 

Kresseschaumsuppe mit Lachsstreifen 
*** 

Lachsterrine mit Kräutersauce 
Hausgebeizter Lachs mit Honigsenfsauce 

Shrimpscocktail 
Barbarie Entenbrust mit Cumberlandsauce 

Melone mit Parmaschinken 
*** 

warm: 
Seeteufel mit Hummersauce und Wildreis 

 
Rinderfiletspitzen mit Dijonsenfsauce, 
frischem Gemüse und Kartoffelgratin 

*** 
Salatbüffet mit Dressings 
Käsebrett mit Baguettes 

*** 
Frischer Obstsalat 

Charlotte à lʼOrange 
 

43,00 Euro 
*** 

 


